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Ein Abend voller Überraschungen:
Angelika begeistert beim Dinner in

Krefeld!
Angelika aus Krefeld präsentiert ihr kreatives Menü bei

„Das perfekte Dinner“ am 22.04.2025. Entdecken Sie ihre
kulinarischen Highlights!

Am 22. April 2025 versammelten sich die Teilnehmer von „Das
perfekte Dinner“ in Krefeld, wo Angelika als Gastgeberin ein
bunt gemischtes Menü präsentierte. Die Sendung, die für ihre
kulinarischen Herausforderungen bekannt ist, spielte sich in
einer Atmosphäre voller Nervosität und Aufregung ab. Angelika,
die ihr Augenmerk auf Bio-Produkte legte, bereitete ein
außergewöhnliches Menü vor, das ihre Gäste auch kulinarisch
herausfordern sollte. Unter den Getränken stand ein
selbstgemachter Aperitif aus Brombeerlikör, Wodka und
Zitronenlimonade zur Auswahl, um den Abend gebührend
einzuleiten. 



Erweiterte Nervosität kam bei Angelika auf, als sie über den
Verlauf des Abends nachdachte. Trotzdem war sie entschlossen,
ihre kreativen Kochkünste unter Beweis zu stellen und ihre
Gäste zu begeistern.

Ein Blick auf das Menü

Angelika stellte ein durchdachtes Menü zusammen, das sowohl
kreativ als auch anspruchsvoll war:

Vorspeise: Jakobsmuschel auf Safranrisotto und
Brunnenkresse
Hauptspeise: Geschmorte Bäckchen vom Bioschwein
mit Portweinjus auf karamellisierter Apfelscheibe und
Kartoffel-Erbsen-Püree
Nachspeise: Parfait „Cassata“ mit beschwipsten
Orangen, Zitronenfilets und Orangen-Muffin

Die Jakobsmuscheln waren ein besonderes Highlight, da Gäste
Karina und Joana diese Delikatesse zum ersten Mal probierten.
Angesichts der anfänglichen Skepsis gerieten die beiden in
gemischte Gefühle, doch die Jakobsmuscheln wurden letztlich
als „Geschmackserlebnis“ von Karina beschrieben. Joana war
positiv überrascht von der Konsistenz und dem Geschmack. Dies
zeigte, wie vertraut oder fremd bestimmte Zutaten für die
Teilnehmer sein können.

Küchenchaos und Rettung in letzter Minute

Ein unerwarteter Vorfall ereignete sich in der Küche, als Angelika
drohte, die Soße für den Hauptgang in den Abguss zu kippen.
Die köstliche Soße konnte jedoch in letzter Sekunde gerettet
werden, was die Spannung in der Küche deutlich steigerte.
Solche Vorfälle sind nicht nur eine Herausforderung, sondern
tragen auch zur Dramaturgie der Sendung bei.

Insgesamt erhielt Angelika für ihr Menü 24 von 30 möglichen
Punkten, was ein respektables Ergebnis darstellt und zeigt, dass



sie durchaus mit ihren Mitstreitern konkurrieren kann. Der
Ausblick auf die Leistung der anderen Teilnehmer in den
kommenden Tagen bleibt jedoch ungewiss und steigert die
Spannung der kommenden Folgen.

Für die Zubereitung ihrer Gerichte zog Angelika auch einige
Rezepte in Betracht. Für das Chorizo-Öl zum Beispiel werden
Chorizo und Knoblauch klein geschnitten und in Olivenöl
angebraten, bis sie Röstaromen entwickeln. Dieses Öl ergänzt
die Geschmäcker im Menü wunderbar. Das Erbsenpüree und die
Beurre blanc wurden ebenfalls so zubereitet, dass sie den
Gerichten eine zusätzliche Geschmacksdimension verleihen.

Die diesjährigen „Das perfekte Dinner“-Teilnehmer zeigen, dass
das Kochen mit hochwertigen Zutaten und interessanten
Kombinationen vielversprechende Ergebnisse erzielen kann. Wie
Angelika zwei liebenswerte Tabellen und ein eindrucksvolles
Menü kreiert hat, bleibt ein Beispiel für die kulinarischen
Herausforderungen, die jede Episode dieser beliebten Show mit
sich bringt. Weitere Informationen über das Menü und die
genauen Rezepte sind verfügbar über Vox und die Möglichkeit,
in die Welt der Bio-Gourmet-Produkte einzutauchen, finden sich
auf Bio-Gourmet.
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